
en 
 
 
Vegetarisch 
Pizokeltopf mit herbstlichem Gemüse  21.00 
Pilzrisotto mit frittiertem Rucola  24.00 
 
Rustikal  
Käseschnitte «Cantina» in der Gusseisenpfanne serviert  22.00 
mit Schinken, Tomate und Spiegelei 
 
Hausgemachte Burger 
«Stollä» Burger  22.00 
200 g pikante hausgemachte Hackfleischfüllung (Schwein) 
mit Volltreffer-Sauce, Heublumenkäse und Speck im Laugen-Bun 
Country Fries  
 
«Rinds Angus» Burger  24.00 
150 g Angus-Rindshackfleischmischung 
mit Tartar-Volltreffersauce im Sesam-Vollkorn-Bun 
Country Fries 
 
«Wild» Burger  22.00 
140 g Hirsch-Schweinehackfleischmischung 
mit Preiselbeersauerrahm, Rotkraut, Apfelscheibe 
und Speck im Mais-Bun 
Country Fries 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise in CHF inklusive MwSt. 
 

Speisekarte 



Vorspeisen 
 
 
Suppen  
Cantina Suppe   8.50 
 
Französische Zwiebelsuppe mit Brotcroûtons und Käse überbacken 10.50 
 
Kürbis-Orangencremesuppe mit Rahmhaube und Kürbiskernöl  10.50 
 

Vorspeisen 
Grüner Blattsalat an Hausdressing  8.50 
 
Gemischter Salat  9.50 
 
Nüsslisalat mit Speck, Ei und Brotcroûtons Vorspeise 13.50 
 Hauptgang 17.50 
 
Bunter Blattsalat mit Hirschtrockenfleisch, Ziegenfrischkäse 
und Trauben an Honig-Senfdressing  15.50 
 
Rindstatar serviert mit Toast und Butter Vorspeise 19.50 
 Hauptgang 24.50 
 
 
 
 
 
 
Unsere Auswahl an 
erlesenen Weinen finden 
Sie in unserer Weinkarte  
über diesen QR-Code 
  
Alle Preise in CHF inklusive MwSt. 

Hauptgänge 
 

 
Hauptgerichte 
Cordon Bleu vom Schwein  32.00 
mit Bauernschinken und Luzerner Rahmkäse gefüllt 
Pommes Frites und Cantina Gemüse 
 
Kalbssteak (150g) an Morchelrahmsauce  44.00 
Tagliatelle und Cantina Gemüse 
 
Angus-Rindsentrecôte mit Kräuterbutter 180g 46.00 
Kartoffelkroketten und Cantina Gemüse 250g 54.00 
 
Wildspezialitäten 
Hirschpfeffer «Jägerart»  31.00 
 
Wildschwein-Entrecôte an kräftiger Wildsauce  36.00 
 
Rehgeschnetzeltes an Wildrahmsauce mit Waldpilzen  42.00 
 
Rehschnitzel «Mirza» an Wildrahmsauce mit Trauben  44.00 
 
Alle Wildgerichte werden serviert mit Spätzli, Rotkraut, 
Maroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel (auf Wunsch 
anstelle von Spätzli mit Bündner Pizokel) 
 
«Wild ohne Wild»  25.00 
Spätzli, Rotkraut, Maroni, gebratene Pilze, Preiselbeerapfel 
und Wildrahmsacue 
 
Die heisse Felsenplatte mit Wild (ab 2 Personen) 
Heisse Felsenplatte mit Rehmedaillon, Wildschwein-Entrecôte, 
Hirschpfeffer und Mini-Wildburger 
Dazu unsere klassischen Wildbeilagen mit passenden Saucen 
Pro Person  61.00 



Vorspeisen 
 
 
Suppen  
Cantina Suppe   8.50 
 
Französische Zwiebelsuppe mit Brotcroûtons und Käse überbacken 10.50 
 
Kürbis-Orangencremesuppe mit Rahmhaube und Kürbiskernöl  10.50 
 

Vorspeisen 
Grüner Blattsalat an Hausdressing  8.50 
 
Gemischter Salat  9.50 
 
Nüsslisalat mit Speck, Ei und Brotcroûtons Vorspeise 13.50 
 Hauptgang 17.50 
 
Bunter Blattsalat mit Hirschtrockenfleisch, Ziegenfrischkäse 
und Trauben an Honig-Senfdressing  15.50 
 
Rindstatar serviert mit Toast und Butter Vorspeise 19.50 
 Hauptgang 24.50 
 
 
 
 
 
 
Unsere Auswahl an 
erlesenen Weinen finden 
Sie in unserer Weinkarte  
über diesen QR-Code 
  
Alle Preise in CHF inklusive MwSt. 

Hauptgänge 
 

 
Hauptgerichte 
Cordon Bleu vom Schwein  32.00 
mit Bauernschinken und Luzerner Rahmkäse gefüllt 
Pommes Frites und Cantina Gemüse 
 
Kalbssteak (150g) an Morchelrahmsauce  44.00 
Tagliatelle und Cantina Gemüse 
 
Angus-Rindsentrecôte mit Kräuterbutter 180g 46.00 
Kartoffelkroketten und Cantina Gemüse 250g 54.00 
 
Wildspezialitäten 
Hirschpfeffer «Jägerart»  31.00 
 
Wildschwein-Entrecôte an kräftiger Wildsauce  36.00 
 
Rehgeschnetzeltes an Wildrahmsauce mit Waldpilzen  42.00 
 
Rehschnitzel «Mirza» an Wildrahmsauce mit Trauben  44.00 
 
Alle Wildgerichte werden serviert mit Spätzli, Rotkraut, 
Maroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel (auf Wunsch 
anstelle von Spätzli mit Bündner Pizokel) 
 
«Wild ohne Wild»  25.00 
Spätzli, Rotkraut, Maroni, gebratene Pilze, Preiselbeerapfel 
und Wildrahmsacue 
 
Die heisse Felsenplatte mit Wild (ab 2 Personen) 
Heisse Felsenplatte mit Rehmedaillon, Wildschwein-Entrecôte, 
Hirschpfeffer und Mini-Wildburger 
Dazu unsere klassischen Wildbeilagen mit passenden Saucen 
Pro Person  61.00 



en 
 
 
Vegetarisch 
Pizokeltopf mit herbstlichem Gemüse  21.00 
Pilzrisotto mit frittiertem Rucola  24.00 
 
Rustikal  
Käseschnitte «Cantina» in der Gusseisenpfanne serviert  22.00 
mit Schinken, Tomate und Spiegelei 
 
Hausgemachte Burger 
«Stollä» Burger  22.00 
200 g pikante hausgemachte Hackfleischfüllung (Schwein) 
mit Volltreffer-Sauce, Heublumenkäse und Speck im Laugen-Bun 
Country Fries  
 
«Rinds Angus» Burger  24.00 
150 g Angus-Rindshackfleischmischung 
mit Tartar-Volltreffersauce im Sesam-Vollkorn-Bun 
Country Fries 
 
«Wild» Burger  22.00 
140 g Hirsch-Schweinehackfleischmischung 
mit Preiselbeersauerrahm, Rotkraut, Apfelscheibe 
und Speck im Mais-Bun 
Country Fries 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise in CHF inklusive MwSt. 
 

Speisekarte 


